


Programa

11 DEJULIO DE. 2019. Aula Cofares. Nuevo Edificio. Facultad de Farmacia.

9:00

12:15

Recogida de la documentacion

9:15

Presentacién de la jornada

César Nombela. Catedra extraordinaria de
Bebidas Fermentadas y Salud. Departamento
de Microbiologfa y Parasitologfa. Facultad de
Farmacia. Universidad Complutense de Madrid.

9:30

"Fermented foods for a healthy diet"

Luc De Vuyst. Research Group of Industrial
Microbiology and Food Biotechnology (IMDO),
Department of Bioengineering Sciences,

Vrije Universiteit Brussel, Brussels, Belgium.

10:15

“Influencia de los productos lacteos fermentados
en la microbiota intestinal y en la salud humana”

Clara G. de los Reyes-Gavilan. Instituto de
Productos Lacteos de Asturias, Consejo Superior
de Investigaciones Cientificas (IPLA-CSIC),

11:00

Descanso café / Coffee break

11:30

“Polifenoles y salud: efecto antioxidante de los
extractos de cerveza”

Mairena Martin. Departamento de Quimica
Inorganica, Organica y Bioquimica, CRIB,
Universidad de Castilla-La Mancha.

“Efecto de la fermentacion en la bioactividad
del café verde y tostado”

José Angel Rufian Henares. Departamento de
Nutricién y Bromatologia, Instituto de Nutricion
y Tecnologfa de los Alimentos, Centro de

Investigacion Biomédica, Universidad de Granada.

13:00

"Polifenoles, microbiota intestinal y nutricion
personalizada: Nuestras bacterias deciden"

Juan Carlos Espin. Grupo Calidad, Seguridad
y Bioactividad de Alimentos Vegetales.

Dep. Ciencia y Tec. Alimentos.

CEBAS-CSIC. Murcia.

14:00

Almuerzo / Lunch

16:00

“Prebiéticos y salud”

Maria de Cortes Sanchez Mata.
Departamento de Nutricion y Ciencias de los
Alimentos. Facultad de Farmacia.
Universidad Complutense de Madrid.

16:45

“Pasado, presente y futuro
de los alimentos fermentados”

Daniel Ramon. Biopolis SLy ADM
(Archer Daniels Midland Co).

12 DE JULIO DE 2019. Aula de Informatica tercera planta. Edificio Prof. Antonio Doadrio
Facultad de Farmacia

Taller informatico:
Fermentaciony Salud “on-line”. Navegando en un océano de datos.

Teresa Fernandez-Acero y Humberto Martin Brieva. Departamento de Microbiologia y Parasitologia.
Facultad de Farmacia. Universidad Complutense. Madrid.

Utilizacion, exploracién y manejo de bases de datos y literatura mediante herramientas
bioinformaticas especificas.

(Médximo 30 participantes. Se requieren conocimientos basicos de inglés).

9:30-11:30

Bases de datos bioldgicas interrelacionales: Busqueda de informacion.
1. Informacion biomédica en la web: ;Cémo encontrar lo que busco?
2. Bases de datos primarias de secuencias de ADN (GenBank, EMBL), proteinas (Uni-Prot), compuestos
quimicos y sus actividades.
3. Informacién“-Omica"y portales integrativos: La levadura de la cerveza como modelo biolégico
(Saccharomyces Genome Database).

11:30-12:00

Descanso / Break

12:00-14:00

Integracién de datos:
1. Portales de Metagendmica. El microbioma humano en la web.
2. Aproximacion a la metabolémica con KEGG.
3. Patologias con base genética en la red: OMIM y navegadores gendmicos.
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